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SYLWESTER

DJ gra całą noc !
31GRUDZIEŃ 21:00 - 5:00
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KLUB ARCO i RESTAURACJA WŁOSKA NAVONA
serdecznie zapraszają na niezapomnianą imprezę pod hasłem... 

Najlepsze taneczne hity, pyszne jedzenie ze stacją live cooking 
oraz open bar przez całą noc! 
To i więcej atrakcji czeka na Państwa w tą wyjątkową noc.

W cenie:

Miejsca siedzące dla wszystkich Gości
Bogaty Open Bar
Wino musujące o północy
Nielimitowane bufety pełne smakowitych dań
Stacja Live Cooking z włoskimi specjałami
DJ music
Fotobudka
Bowling na 16 torach
Dostęp do wszystkich atrakcji Klubu Arco i Restauracji Włoskiej NAVONA

SYLWESTER

Aby nie przegapić okazji

warto dokonać rezerwacji już teraz!

Cena promocyjna do 30 listopada - 499 zł / os.

(469 zł / os. przy płatności gotówką)

Cena regularna od 1 grudnia - 579 zł / os.
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REZERWACJE
sylwester@accata.pl

tel. 602 11 99 77



bufet całą noc
PRZYSTAWKI, SAŁATKI

Deski włoskich serów oraz wędlin z włoskim antipasti
Pasztet z prażonymi orzechami i konfiturą cebulową
Tatar z łososia na pumperniklu z owocowym kawiorem 
Ptasie mleczko z koziego sera z brusznicą i granatem 
Mini macarella na oliwie bazylkowej z pomidorkami koktajlowymi 
Pieczony boczek z chrzanem piklowanymi ogórkami i grzybami 
Tradycyjny śledź w śmietanie z rodzynkami i kwaśnym jabłkiem
Wiśniowe papryczki z kremowym serkiem i chrustem ryżowym 
Nigiri z krewetkami i hosomaki z paluszkami krabowymi 
Kolorowe liście sałat cykorii z kwiatowym winegret i warzywami 

DANIA CIEPŁE
Miętus z winegretem z kaszy gryczanej z boczniakami i jarmużem 
Konfitowana kaczka z koniakiem leśnymi owocami i pieczonym jabłkiem
Tikka Masala z kurczaka z aromatycznymi przyprawami i chlebkiem pita
Wegańskie kofty z ciecierzycy w mleku kokosowym curry z listkiem cytryny 
Pieczona szynka po staropolsku z sosem myśliwskim z bekonem i grzybami 
Sezonowe warzywa z prażonym sezamem w maśle ostrygowym 
Pieczone francuskie ziemniaczki w rozmarynie maśle i płatkach czosnku 

DESERY 
Brownie z kremem czekoladowym i roche z orzecha laskowego 
Mini beziki z kremem waniliowym budyniem i owocami
Tiramisu z migdałowym biszkoptem i amaretto 
Kolorowe muffiny z owocowymi musami 

MENU

od 22:00 do 02:00 

Włoskie pasty i ravioli z tradycyjnymi sosami i parmezanem

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
soki owocowe, coca cola, fanta, sprite, woda mineralna (gazowana i niegazowana),
kawa, herbata

ALKOHOLE:
whisky, wódka, rum, gin, wino domowe (białe i czerwone), piwo beczkowe
kieliszek wina musującego o północy 

open bar 
całą noc

całą noc

live cooking


